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L'Altra Toscana racconta i segreti
dei dieci Consorzi che raccolgono
le piccole cantine della tradizione

Carmignano, Chiant Rufing, Coline Lucches),
Conona, Maremma Toscana, Montecucco,
Orcia, Terre di Casole. Terre d Psa, Valdamo di
Sopra: sono | dieci Consorzi che rappresentanc
le 13 Denominazion de L'Altra Toscana’, pronti a
presentare le nuove annate durante la storica
settimana delle Anteprime Toscane, che si terrd
dal 19 3l 25 marzo. Piccole © meno conosciute,
slcune meito legate a'la trad zione enologica
toscana che reinterpretanc in continuazione,
sltre decisamente iternative’, i presentano
assieme il 25 marzo 3 Firen2e con degustazione
€ Un ricco programma & masterclass.

Location evocativa, e aperta al pubblico in via
eccezionale, per andare a raccontare questi
‘giolelli enoici': refettonio e atric del complesso
museale di Santa Mara Novella, tra | piu
spettacolar al mondo per la ricchezza delle
opere d'arte ospitate. Oggl v & ldesderiodi
sperimentare. di sSCoprnre cose nuove e tendenze
poco esplorate. In questi terniton tante aziende,
si lascianc guidare da un approccio sartcriale
con una forte attenzione alla sostenibdita in
vigna e in cantina, come spiega Francesco
Mazzei, alla guida dell'associazione "L"Altra
Toscana' e presidente del Consorzio Tutela Vini
delia Maremma Toscana: «Sono convinto che
I'unione faccia la forza e, quest’anne, vogliamo
presentare il valore delle biociversita in una
nuowva collocazione temporale nel calendario
delle Anteprimes. Un appuntamento che ha
sempre visto la presenza des Consorzi. che oggi
sl presentanc in maniera pié coesa per dare il
giusto peso al valore delle loro Denomenazioni.
E per questo racconte = & scalto di affidarsi a
Gabriele Gorelli, primo Master of Wine italiano,
che guidera tutte le degustazioni. Dalle 9 alle 18
si potranno degustare - in totale sicurezza e nel
pieno rispetto delle norme vigenti, con servizio
sommelier dedicato - i vini delle tredici Dop.
Dalie 10 alle 11 masterciass “U'Alire Sangiovese.
Blind tasting dei Cru & una Toscana da scoprire’;
dalle 12 alle 13 sard la voita di 1 valore del
tempo. Le longevita che non u aspetti’; alle 14 si
terrd la degustazione gusdata, sempre della
durata di circa un‘ora, Tl coraggeo di cambrare.
Bio. sostenidilita e altri mod: di fare vino'.
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